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Abstract

Die Gastronomie stellt einen wichtigen Bestandteil der Esskultur dar und beeinflusst maf3geblich deren
Fortbestand, Wandel und Weitergabe innerhalb der Gesellschaft. Ihr Aufgabenbereich geht dabei tiber
die reine Zubereitung und den Verzehr von Lebensmitteln hinaus. Sie umfasst ebenso soziale,
kulturelle, historische und wirtschaftliche Aspekte, die das alltéagliche Leben und die Identitat einer
Gemeinschaft mitgestalten. Als Ausdruck kultureller Traditionen trégt die Gastronomie dazu bei,
Uberliefertes kulinarisches Wissen zu bewahren und gleichzeitig an die Anforderungen einer sich
verandernden Gesellschaft anzupassen. Dartiber hinaus bietet sie Menschen die Mdglichkeit, ihre
kulturellen Werte und Besonderheiten sichtbar zu machen und weiterzuentwickeln. Ziel dieser
Untersuchung ist es, die Rolle der Gastronomie innerhalb der Esskultur zu analysieren und ihren
Einfluss auf die Bewahrung kultureller Identitat, die Weitergabe kulinarischer Traditionen sowie auf
gesellschaftliche Entwicklungen darzustellen. Die Forschung basiert auf einer qualitativen
Literaturstudie. Hierzu wurden verschiedene wissenschaftliche Publikationen, Fachbiicher und
aktuelle Forschungsbeitréage ausgewertet und kritisch miteinander verglichen. Durch die Analyse der
vorhandenen Literatur konnten zentrale Funktionen der Gastronomie im sozialen und kulturellen
Kontext identifiziert werden. Die Ergebnisse zeigen, dass Gastronomie nicht allein der Versorgung mit
Nahrung dient, sondern zugleich eine bedeutende kulturelle und soziale Funktion erfillt. Sie macht
regionale Besonderheiten, historische Entwicklungen und gesellschaftliche Werte erfahrbar und
fordert den Austausch zwischen unterschiedlichen Generationen. Gleichzeitig unterstutzt sie die
Weitergabe kulinarischer Kenntnisse und Traditionen. Darlber hinaus tragt die Gastronomie zur
Starkung des Tourismus, zur Férderung regionaler Wirtschaftskreislaufe sowie zur Entwicklung eines
bewussteren und nachhaltigeren Umgangs mit Erndhrung bei. Die Verbindung von traditionellen
Elementen und modernen Innovationen eroffnet dabei neue Perspektiven fur den Erhalt und die
Weiterentwicklung gastronomischer Kultur.

Schltisselworter: Gastronomie, Esskultur, kulturelle Identitat, kulinarische Traditionen, kulturelles
Erbe, nachhaltige Ernahrung, Tourismus.
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Einleitung

Nahrungsmittel sind eine grundlegende Voraussetzung fiir das menschliche Dasein. Ilhre
Bedeutung erschopft sich jedoch nicht in der bloRen Versorgung des Kdrpers mit Energie und
Né&hrstoffen. Vielmehr ist Essen eng mit gesellschaftlichen Strukturen, kulturellen Traditionen und
zwischenmenschlichen Beziehungen verbunden. In vielen Kulturen stellen gemeinsame
Mahlzeiten wichtige soziale Ereignisse dar, die den Austausch von Erfahrungen ermdglichen,
Gemeinschaftsgefuhl fordern und soziale Zugehdrigkeit sichtbar machen. Die Art und Weise, wie
Menschen essen, welche Speisen sie bevorzugen und welche Regeln dabei gelten, bildet einen
wesentlichen Bestandteil ihrer kulturellen Lebenswelt.

Unter dem Begriff Esskultur werden jene Gewohnheiten, Werte, Normen und Praktiken
verstanden, die den Umgang mit Lebensmitteln pragen. Diese Kulturform entsteht nicht zufallig,
sondern entwickelt sich im Verlauf historischer Prozesse. Geografische Bedingungen, klimatische
Verhéltnisse, religiose Traditionen sowie gesellschaftliche und wirtschaftliche Veranderungen
beeinflussen, welche Lebensmittel verfugbar sind und wie sie verarbeitet oder konsumiert werden.
Dadurch entstehen regionale Besonderheiten, die hdufig Uber lange Zeitraume hinweg erhalten
bleiben und das kulturelle Selbstverstandnis einer Gemeinschaft starken.

Gleichzeitig befindet sich die Esskultur in einem standigen Wandel. Technologische Innovationen,
Verénderungen der Lebensstile und die zunehmende internationale VVernetzung fuhren dazu, dass
traditionelle  Ernéhrungsformen  kontinuierlich neuen Einflussen begegnen. Moderne
Konsummuster, globale Lebensmittelmarkte und digitale Kommunikationsformen tragen dazu bei,
dass kulinarische Ideen heute schneller verbreitet werden als jemals zuvor. Dennoch bleibt das
Interesse an regionalen Spezialitaten und traditionellen Rezepturen bestehen, da diese oftmals als
Ausdruck von Authentizitat und kultureller Herkunft wahrgenommen werden.

In diesem Zusammenhang gewinnt die Gastronomie besondere Bedeutung. Sie fungiert nicht
lediglich als Bereich der professionellen Speisenzubereitung, sondern als kultureller Raum, in dem
kulinarisches Wissen vermittelt, weiterentwickelt und 6ffentlich prasentiert wird. Restaurants,
Cafés und andere gastronomische Einrichtungen tragen dazu bei, traditionelle Gerichte zu
bewahren und gleichzeitig neue kulinarische Konzepte zu entwickeln. Dadurch wirken sie als
Vermittler zwischen Vergangenheit und Gegenwart sowie zwischen unterschiedlichen kulturellen
Einfllssen.

Die Auswirkungen der Globalisierung haben diesen Prozess zusétzlich verstarkt. Durch Reisen,
Migration und internationale Handelsbeziehungen kommen Menschen zunehmend mit fremden
Essgewohnheiten in Kontakt. Dies fordert die Entstehung neuer Geschmackskombinationen und
innovativer gastronomischer Angebote. Gleichzeitig wachst das Bewusstsein fur die Bedeutung
regionaler Produkte und lokaler Erndhrungstraditionen. Gastronomie Ubernimmt daher eine
doppelte Funktion: Einerseits unterstiitzt sie kulturelle Innovationen, andererseits tragt sie zur
Erhaltung kulinarischer Besonderheiten bei.

Neben ihrem kulturellen Stellenwert besitzt die Gastronomie auch erhebliche wirtschaftliche
Relevanz. Sie schafft Arbeitspléatze, fordert regionale Wertschopfung und tragt wesentlich zur
Attraktivitat touristischer Destinationen bei. Kulinarische Angebote werden zunehmend als
Standortfaktor betrachtet, der das Image einer Region prégen und ihre Wettbewerbsféhigkeit
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starken kann. Vor diesem Hintergrund beschaftigt sich die vorliegende Arbeit mit der Rolle der
Gastronomie innerhalb der Esskultur. Im Mittelpunkt stehen dabei ihre Funktionen fir die
Bewahrung und Weitergabe kultureller Traditionen, ihre gesellschaftliche Bedeutung sowie ihr
Beitrag zur wirtschaftlichen Entwicklung und zur Bildung kultureller Identitét.

Literaturreview

A. Begriff der Gastronomie

Der Ausdruck ,,Gastronomie* geht auf die griechischen Begriffe gaster (Magen) und nomos
(Ordnung oder Regel) zurtick. Wahrend der Begriff urspriinglich die Kunst und das Wissen
rund um Speisen bezeichnete, wird er heute deutlich umfassender interpretiert. In der
wissenschaftlichen Literatur umfasst Gastronomie nicht nur die Herstellung und den
Verzehr von Lebensmitteln, sondern auch deren gesellschaftliche, kulturelle und
wirtschaftliche Dimensionen.

Gastronomie wird gegenwaértig als ein vielschichtiges System betrachtet, in dem
kulinarische Praktiken mit sozialen Normen, kulturellen Werten und historischem Wissen
verknlpft sind. Essen dient dabei nicht ausschlieRlich der Befriedigung biologischer
Bedurfnisse. Vielmehr transportiert es Bedeutungen, die Rickschlisse auf Traditionen,
Lebensweisen und kulturelle Zugehorigkeiten zulassen. Die Auswahl von Zutaten, die Art
ihrer Verarbeitung sowie die Gestaltung gemeinsamer Mahlzeiten spiegeln haufig die
Besonderheiten einer bestimmten Gesellschaft wider.

Daruber hinaus fungiert die Gastronomie als Medium kultureller Kommunikation. Durch
kulinarische Traditionen werden Erfahrungen und Erinnerungen bewahrt und an
nachfolgende Generationen weitergegeben. Vor dem Hintergrund zunehmender
Globalisierungsprozesse tUbernimmt sie zudem eine wichtige Rolle bei der Verbindung
regionaler ldentitaten mit internationalen kulturellen Einflissen.

B. Esskultur als kulturelles Phdnomen

Esskultur beschreibt die Gesamtheit jener Gewohnheiten, Regeln und Wertvorstellungen,
die das Ernahrungsverhalten einer Gesellschaft pragen. Dazu gehdren sowohl die Auswahl
und Zubereitung von Nahrungsmitteln als auch die sozialen und symbolischen
Bedeutungen, die mit dem Essen verbunden werden. Die Auspragung einer Esskultur
entsteht im Laufe historischer Entwicklungen und wird von unterschiedlichen Faktoren wie
Klima, Religion, Wirtschaft, Geografie und gesellschaftlichen Strukturen beeinflusst.

In vielen Gesellschaften besitzt das gemeinsame Essen eine wichtige soziale Funktion.
Familienfeiern, religiose Zeremonien und Kkulturelle Festtage werden oftmals von
traditionellen Gerichten begleitet, die Uber ihre praktische Funktion hinaus symbolische
Werte vermitteln. Solche Rituale stdrken das Gemeinschaftsgefiihl und tragen dazu bei,
kulturelles Wissen innerhalb einer Gesellschaft weiterzugeben.

Gleichzeitig befindet sich Esskultur in einem stdndigen Wandel. Migration, technischer
Fortschritt und internationale Kontakte fiihren dazu, dass sich Ern&dhrungsgewohnheiten
verandern und neue kulinarische Formen entstehen. Dennoch bleiben traditionelle Speisen
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und Essrituale fur viele Menschen ein bedeutender Bezugspunkt, um kulturelle Kontinuitat
und ldentitat zu bewahren.

C. Gastronomie und kulturelle Identitat
Die Beziehung zwischen Gastronomie und kultureller Identitét ist Gegenstand zahlreicher
wissenschaftlicher Untersuchungen. Kulinarische Traditionen werden haufig als sichtbarer
Ausdruck gemeinsamer Geschichte, sozialer Werte und kultureller Zugehdorigkeit
verstanden. Regionale  Spezialitdten verdeutlichen dabei nicht nur lokale
Geschmackspraferenzen, sondern spiegeln auch historische Entwicklungen und natirliche
Rahmenbedingungen wider.
Die Weitergabe von Rezepten, Kochtechniken und Essgewohnheiten ermdglicht es
Gemeinschaften, kulturelles Wissen langfristig zu erhalten. Viele traditionelle Gerichte
sind eng mit bestimmten Regionen verbunden und tragen zur Wahrnehmung ihrer
kulturellen Besonderheiten bei. Aus diesem Grund wird gastronomisches Wissen
zunehmend als Teil des immateriellen Kulturerbes betrachtet.
Zugleich schafft Gastronomie Mdglichkeiten fir interkulturelle Begegnungen. Durch das
Kennenlernen fremder Kichen erhalten Menschen Einblicke in unterschiedliche
Traditionen und Lebensweisen. Damit fordert die Gastronomie nicht nur die Bewahrung
kultureller Eigenheiten, sondern auch den Austausch zwischen verschiedenen
Gesellschaften. Besonders im Tourismus wird die lokale Kuche h&ufig als Mittel genutzt,
um die kulturelle Einzigartigkeit einer Region hervorzuheben.

D. Gastronomie und gesellschaftliche Entwicklung
Neben ihrer kulturellen Bedeutung erfiillt die Gastronomie wichtige gesellschaftliche
Funktionen. Restaurants, Cafés und andere gastronomische Einrichtungen dienen als Orte
sozialer Interaktion, an denen Menschen miteinander in Kontakt treten und Beziehungen
pflegen konnen. Dadurch leisten sie einen Beitrag zur Forderung des gesellschaftlichen
Zusammenhalts.
Auch aus wirtschaftlicher Sicht besitzt die Gastronomie eine hohe Relevanz. Sie schafft
Arbeitsplatze, unterstutzt lokale Produzenten und trédgt zur Starkung regionaler
Wirtschaftskreislaufe bei. Vor allem in touristisch geprégten Gebieten kann ein attraktives
gastronomisches Angebot die Wettbewerbsfahigkeit einer Region erhéhen und zusatzliche
wirtschaftliche Impulse setzen.
In den vergangenen Jahren ist zudem die Frage der Nachhaltigkeit stirker in den
Mittelpunkt gerlickt. Aspekte wie regionale Beschaffung, Ressourcenschonung und die
Reduzierung von Lebensmittelverschwendung gewinnen zunehmend an Bedeutung.
Gastronomische Betriebe konnen hierbei einen wichtigen Beitrag leisten, indem sie
nachhaltige Konzepte in ihre Praxis integrieren und verantwortungsbewusstes
Konsumverhalten fordern.
Daruiber hinaus besitzt die Gastronomie eine padagogische Komponente. Veranstaltungen
wie Kochkurse, kulinarische Ausstellungen oder gastronomische Festivals vermitteln
Wissen tiber Erndhrung, Gesundheit und kulturelle Traditionen. Somit reicht ihre Funktion
weit Uber die reine Versorgung mit Nahrung hinaus und umfasst zugleich kulturelle, soziale
und 6konomische Entwicklungsprozesse innerhalb moderner Gesellschaften.
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Methode

Die vorliegende Untersuchung basiert auf einer qualitativ ausgerichteten Literaturarbeit. Im
Zentrum steht die Analyse der Rolle gastronomischer Aktivitdten innerhalb der Esskultur sowie
deren Zusammenhang mit kulturellen Identitatsbildungsprozessen und gesellschaftlichen
Entwicklungen. Zur Bearbeitung der Forschungsfrage wurde einschldgige Fachliteratur aus
verschiedenen wissenschaftlichen Disziplinen herangezogen. Berticksichtigt wurden insbesondere
Publikationen aus den Bereichen Gastronomie, Kultur- und Sozialwissenschaften sowie der
Tourismusforschung. Das Untersuchungsmaterial umfasst wissenschaftliche Zeitschriftenartikel,
Fachblcher, Sammelwerke und ausgewahlte Forschungsberichte.

Die Zusammenstellung der Literatur erfolgte nach Kriterien der wissenschaftlichen Qualitat und
der thematischen Passung zum Forschungsgegenstand. Besonderes Augenmerk lag auf Arbeiten,
die theoretische und konzeptionelle Zugange zu Esskultur, Erndhrungsverhalten und kulinarischen
Praktiken behandeln. Erganzend wurden Studien einbezogen, welche die Bedeutung
gastronomischer Traditionen fiir kulturelle Kontinuitat, soziale Dynamiken und gesellschaftlichen
Wandel untersuchen.

Zur Auswertung der Literatur wurde die Methode der qualitativen Inhaltsanalyse angewendet.
Dieses Verfahren ermdglicht es, umfangreiche Textquellen systematisch zu untersuchen und darin
enthaltene  Themen,  Argumentationslinien  sowie  wiederkehrende  Deutungsmuster
herauszuarbeiten. Die ausgewahlten Publikationen wurden zundchst strukturiert erfasst,
anschlieBend thematisch kategorisiert und schlieBlich vergleichend analysiert. Dadurch konnten
sowohl unterschiedliche wissenschaftliche Perspektiven als auch tbereinstimmende Erkenntnisse
identifiziert und eingeordnet werden.

Ergebnisse uund Diskussion

A. Die Rolle der Gastronomie bei der Weitergabe kultureller Traditionen
Die ausgewerteten Quellen zeigen, dass gastronomische Praktiken einen wichtigen Beitrag
zur Bewahrung kultureller Traditionen leisten. Esskulturen entstehen iber lange historische
Prozesse und enthalten zahlreiche Elemente, die fiir eine Gesellschaft identitétsstiftend
sind. Dazu gehoren traditionelle Speisen, (ber Generationen entwickelte
Zubereitungsweisen sowie bestimmte Gewohnheiten rund um den Verzehr von Nahrung.
Diese kulturellen Merkmale werden hdufig innerhalb von Familien vermittelt und bleiben
dadurch tber einen langen Zeitraum erhalten.
Neben dem familidren Umfeld Gbernehmen auch gastronomische Betriebe eine bedeutende
Funktion bei der Weiterfiihrung kulinarischer Traditionen. Indem sie regionale Gerichte
anbieten und lokale Zutaten verwenden, tragen sie dazu bei, kulturelles Wissen sichtbar
und erlebbar zu machen. Besonders vor dem Hintergrund einer zunehmend globalisierten
Erndhrungskultur gewinnt die Pflege regionaler Besonderheiten an Bedeutung.
Gastronomie erfillt daher nicht nur wirtschaftliche Aufgaben, sondern wirkt gleichzeitig
als Medium zur Vermittlung kultureller Werte und historischer Erfahrungen.

B. Gastronomie als Ausdruck kultureller Zugehorigkeit
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Die Literatur macht deutlich, dass zwischen Ernahrung und kultureller Identitat ein enger
Zusammenhang besteht. Speisen und Getrdnke dienen hdufig als Symbole einer
bestimmten Gemeinschaft und spiegeln deren Geschichte, Traditionen und Lebensweisen
wider. Viele Menschen verbinden ihre Herkunft mit charakteristischen Gerichten oder
speziellen Zubereitungsformen, die als Teil ihrer kulturellen Identitdt wahrgenommen
werden.
Insbesondere regionale Spezialitaten tragen dazu bei, das Profil einer Region zu pragen und
deren Einzigartigkeit hervorzuheben. Sie ermdglichen es, kulturelle Besonderheiten
sichtbar zu machen und regionale Identitaten zu starken. Dartiber hinaus besitzt die
Gastronomie eine wichtige Funktion im Tourismus. Traditionelle Gerichte vermitteln
Besuchern Einblicke in lokale Traditionen und gesellschaftliche Entwicklungen.
Gleichzeitig fordern sie bei der ansassigen Bevolkerung das Bewusstsein fur die Bedeutung
des eigenen kulturellen Erbes.

C. Die soziale Bedeutung gemeinsamer Esskultur
Ein wiederkehrendes Ergebnis der untersuchten Studien ist die zentrale Rolle gemeinsamer
Mahlzeiten fir das gesellschaftliche Zusammenleben. Nahrung dient nicht ausschlieRlich
der Befriedigung korperlicher Bedirfnisse, sondern besitzt auch eine ausgepragte soziale
Funktion. Das gemeinsame Essen schafft Gelegenheiten fiir Kommunikation,
Begegnungen und den Austausch personlicher Erfahrungen. Dadurch werden soziale
Beziehungen gefestigt und Gemeinschaftsgefiihle gestarkt.
Gastronomische Einrichtungen bieten hierfur einen wichtigen Rahmen. Restaurants, Cafés
oder andere Orte der Bewirtung fungieren hdufig als Treffpunkte, an denen Menschen
unterschiedlicher sozialer und kultureller Hintergriinde zusammenkommen. Solche
Begegnungen fordern gegenseitiges Verstandnis und erleichtern den Austausch zwischen
verschiedenen  Bevolkerungsgruppen. In multikulturellen  Gesellschaften  kann
Gastronomie somit einen wertvollen Beitrag zur gesellschaftlichen Integration leisten und
den interkulturellen Dialog unterstitzen.

D. Bedeutung der Gastronomie fur nachhaltige Entwicklungen
Die analysierte Literatur weist zudem darauf hin, dass die Gastronomie zunehmend mit
Fragen der Nachhaltigkeit verbunden wird. Angesichts wachsender 06kologischer
Herausforderungen stehen gastronomische Betriebe vor der Aufgabe, nachhaltige
Konzepte in ihre Arbeitsprozesse einzubinden.
Ein hdufig genannter Ansatz ist die verstarkte Nutzung regional erzeugter und saisonal
verfugbarer Lebensmittel. Dadurch lassen sich Transportwege reduzieren und die
Belastung der Umwelt verringern. Gleichzeitig profitieren lokale Produzenten von einer
héheren Nachfrage nach ihren Erzeugnissen. Darliber hinaus kénnen gastronomische
Unternehmen durch einen verantwortungsvollen Umgang mit Ressourcen sowie durch
MaRnahmen zur Vermeidung von Lebensmittelverschwendung einen positiven Beitrag
zum Umweltschutz leisten.
Nachhaltigkeit umfasst jedoch nicht allein 6kologische Fragestellungen. Ebenso relevant
sind soziale und wirtschaftliche Aspekte. Gastronomische Betriebe kdnnen ihre Géste fiir
nachhaltige Ern&hrungsweisen sensibilisieren und dadurch verantwortungsbewusstes
Konsumverhalten fordern. Die Ergebnisse der Literaturauswertung verdeutlichen somit,
dass die Gastronomie nicht nur kulturelle und soziale Funktionen erfiillt, sondern auch als
wichtiger Akteur fr eine langfristig nachhaltige Entwicklung betrachtet werden kann.

Diskussion
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Die Untersuchungsergebnisse machen deutlich, dass Gastronomie weit mehr umfasst als das
Zubereiten und Servieren von Speisen. Sie beeinflusst zugleich kulturelle, soziale und
wirtschaftliche Bereiche des gesellschaftlichen Lebens.Eine zentrale Bedeutung der Gastronomie
liegt im Erhalt kultureller Traditionen. Regionale Spezialitadten, lokale Zutaten und Uber
Generationen weitergegebene Kochtechniken tragen zur kulturellen Identitét einer Gemeinschaft
bei. Durch ihre fortlaufende Nutzung und Weitergabe bleiben diese Traditionen lebendig und
kdnnen auch zukinftigen Generationen vermittelt werden.

Daruber hinaus fordert die Gastronomie soziale Beziehungen. Gemeinsame Mahlzeiten bieten
Gelegenheiten zum Austausch, zur Kommunikation und zur Starkung zwischenmenschlicher
Kontakte. Dadurch wird das Zusammengehdrigkeitsgefiihl innerhalb der Gesellschaft gestérkt und
das soziale Miteinander unterstitzt.

Im Zuge der Globalisierung haben sich die Erndhrungsgewohnheiten vieler Menschen verandert.
Internationale Gerichte sind heute leichter verfligbar und werden zunehmend nachgefragt. Dies
ermoglicht den Zugang zu neuen kulinarischen Erfahrungen und erweitert die Vielfalt des
gastronomischen Angebots. Gleichzeitig bleibt es wichtig, traditionelle Speisen und regionale
Esskulturen zu bewahren, damit kulturelle Besonderheiten nicht verloren gehen. Daher sollte ein
ausgewogenes Verhéltnis zwischen der Pflege traditioneller kulinarischer Werte und der Offenheit
gegenuber neuen Einflussen angestrebt werden.

Fazit

Die Ergebnisse der Untersuchung verdeutlichen, dass Gastronomie nicht ausschlie3lich der
Versorgung mit Lebensmitteln dient. Vielmehr beeinflusst sie unterschiedliche Bereiche des
gesellschaftlichen Lebens und steht in enger Verbindung mit Kultur, Gemeinschaft und Wirtschaft.

Traditionelle Gerichte, regionale Produkte und uberlieferte Kochtechniken tragen dazu bei,
kulturelle Besonderheiten zu bewahren. Auf diese Weise bleibt Wissen (ber lokale
Essgewohnheiten erhalten und kann auch in Zukunft weitergegeben werden. Gleichzeitig bietet
die Gastronomie Maglichkeiten flr soziale Begegnungen. Gemeinsame Mahlzeiten férdern den
Austausch zwischen Menschen und stirken das Zusammengehorigkeitsgefiihl innerhalb einer
Gesellschaft.

Dartiber hinaus leistet die Gastronomie einen wichtigen Beitrag zur wirtschaftlichen Entwicklung.
Sie schafft Arbeitsplatze, unterstitzt lokale Produzenten und kann die touristische Attraktivitét
einer Region erh6hen. Auch nachhaltige Ansédtze gewinnen zunehmend an Bedeutung,
insbesondere durch die starkere Nutzung regionaler und umweltschonender Ressourcen.

Zusammenfassend lasst sich festhalten, dass Gastronomie zahlreiche Funktionen erfullt, die weit
uber das Essen selbst hinausgehen. Sie wirkt sich auf kulturelle Identitat, soziale Beziehungen und
wirtschaftliche Strukturen aus. Weitere Forschungen konnten untersuchen, wie sich
gastronomische Traditionen in verschiedenen Regionen entwickeln und welchen Beitrag sie zum
gesellschaftlichen Zusammenleben leisten.
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